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Am Vatertag zur Burgerbrau. Neues Albweizen zum Sparta__rlf

Aufgrund stindiger Nachfrage aus der
Kundschaft hat sich die Geschéftslei-
tung der Burgerbrau entschlossen, erst-
malig in der Geschichte der Brauerei ein
Hefeweizenbier, gebraut und abgefiilit in
Hersbruck, auf den Markt zu bringen.
Die umfangreichen BaumaBnahmen und
die Produkientwicklung wurden erfolg-
reich abgeschlossen. Das neue Bier ist
seit 9. Mai in der Gastronomie sowie im
Getranke- und Lebensmittelhandel zum
Verkauf freigegeben. Das Hefeweizen
unserer heimischen Brauerei wird nach
altbayerischem Rezept handwerklich
gebraut. Nach der Hauptgérung im Gér-
bottich reift es vier Wochen lang in der
Flasche oder im FaB. Gerste und Wei-
zen kommen aus heimischen Anbauge-
bieten, und der Hopfen stammt natur-
lich aus dem Hersbrucker Land. Zur
Herstellung wird ausschiieBlich eine
sorgféltig ausgewahlte obergdrige Hefe
verwendet. Das neue Produkt, das ,,Un-
ser Hersbrucker Albweizen" getauft
wurde, wird anlaBlich eines Brauereife-
stes am 16. Mai - Christi Himmelfahrt
oder auch ,Vatertag” genannt — der Of-
fentlichkeit prasentiert. Zu diesem Fest
ist die Bevolkerung der Stadt Hersbruck
sowie der weiteren Umgebung herzlich
eingeladen. Ein Glas 0,5 Liter Albweizen
kostet zwei Mark. Ein Paar WeiBwirste
funf Mark, ein Hahnchen sechs Mark.
Das Fest dauert von 11 bis 17 Uhr. Zur
Unterhaltung spielen die Zeidler bei frei-
em Eintritt. Unser rechtes Bild zeigt
Braumeister Hans Zink auf der Leiter
seines neuen Gérbottichs. Er beobach-
tet, wie die Hefe fiir den nachsten Sud
aus der Schnaube des GefaBes in die
Wanne Uberlauft. Auf dem linken Bild
bestiickt ein Gabelstapler die Reifebo-
xen mit abgefiliten Flaschen und Fas-
sem. Der Druck in den jeweiligen Gefa-
Ben wird mit aufgeschraubten Manome-
tern Gberwacht.




